Kalte und warme Vorspeisen

ein selbsteingelegtes Matjesfilet

,,nach Hausfrauen Art*

mit Apfeln, Zwiebeln, Gurken® ® und Salzkartoffeln € 450
Echter Raucherlachs

auf Toast garniert, mit Sahnemeerrettich” und Zitrone € 790
Echter Raucherlachs aurrss e 820
Berner Vesper

Speckscheiben® @ © quf Rosti, mit Spiegelei € 450

Camembert gebacken

mit Preiselbeersahne ©, gebackener Petersilie, Toast und Butter € 470

Falsche Schnecken

Rinderfiletwiirfel im Schneckenpfannchen, mit
Kriuterbutter und Kése tiberbacken, Toast € 790

(5) konserviert

(8) mit SiiBungsmittel

(7) geschwefelt

(3) mit Phosphat

(4) mit Nitritpokelsalz

(6) mit Geschmacksverstiarker



Hausgemachte Suppen

Tagessuppe

(siche Tageskarte)

Frankische Leberknodelsuppe

hausgemacht

Hausgemachte Gulaschsuppe

mit Brot

Franzosische Zwiebelsuppe

mit feinen Schinkenwiirfeln® @ ©, Brotwiirfeln und
Kise tiberbacken

..und dazu
ein feines

Bitburger Pils vom Fa3

(3) mit Phosphat
(4) mit Nitritpokelsalz
(6) mit Geschmacksverstiarker

2.90

3.90

3.60



Bayrische Spezialitaten

Tagessuppe

Friankische Hochzeitsuppe - Leberknddel, Backerbsen und
Pfannkuchenstreifen

Warme Vorspeise

Frische Champignonkdpfe gebacken mit Preiselbeersahne ©
Toast und Butter

Wir empfehlen heute:
Ofenfrischer Schweinebraten

mit rohen K16Ben und Rotkraut @

Hausgemachte Bratensulze i pratarofren
Fl’iSChe SChweinehaxe mit rohen KI6Ben und Rotkraut

Frisches Schweineschaufele

mit rohen Kl16Ben und Rotkraut

(14
Lebel‘ ,,11 atlll' mit Rstzwiebeln, Bratkartoffeln und frischen Salaten

J agel'b l‘atell in Champignonrahmsofe, gebratenem Speckknddel

und frischen Salaten

Gebackene Kartoffeltaschen

mit Frischkdse Krauterfiillung und frischen Salaten umlegt

HﬁhHCh enb ru Stﬁlet im Knuspermantel auf Kréuterreis und

griimem Spargel belegt, Sauce Bernaise tiberbacken

SChwabenpfﬁHHChen - verschiedene Filets

auf hausgemachten Eierspitzle, Champignons, Rostzwiebeln mit Kése iiberbacken
dazu frische Salate

(5) konserviert
(7) geschwefelt

2.90

4.90

8.50

7.20

8.90

8.90

8.30

8.90

7.80

9.20

13.80



Grillgerichte vom Schwein

Schweinesteak ,,frankisch*

mit Sauerkraut und Kése iiberbacken, Salzkartoffeln € 8.10

Schweineschnitzel - paniert

mit Pommes Frites und Salat € 8.10

Schweinesteak - natur

mit Knoblauchbutter und groBem Salatteller € 890
Rahmschnitzel
mit Sahnehaube, hausgemachten Eierspétzle und Gartensalaten € 8.90

SChweineSte ak in Champignonrahmsofe

mit Pommes Frites und Salat € 9.40

Sahnesteak ,,Tessiner Art*

mit Schinken und Kése iiberbacken, in einer leckeren Sahnesof3e

mit geschmelzten Spétzle und frischen Salaten @  © € 990
Schweinelendchen
in Champignonrahm, hausgemachten Eierspitzle, Salatteller € 12.50

Schweinelendchen ,,Gértnerin“

mit feinem Gemiise, Kartoffelkroketten, Champignons und
Grilltomate € 1290

(3) mit Phosphat
(4) mit Nitritpokelsalz
(6) mit Geschmacksverstiarker



Grillgerichte vom Rind

Holzhackersteak 200,

Rumpsteak mit Senf, Meerrettich und Zwiebeln ),
auf Holzbrett serviert, groer Salatteller

Rumpsteak 200,

mit Krauterbutter, Pommes Frites und Gartensalaten

Zwiebelrostbraten 2o,

Rumpsteak mit Pommes Frites und frischen Salaten

Spelunkensteak 2o

Rumpsteak mit Speck - und Zwiebelwiirfel, mit Sauce Bernaise {iberbacken,
Pommes Frites und Salaten

Rumpsteak o0,

auf Holzbrett, mit Krauterbutter und groem Salatteller

Filetsteak 200,

mit frischen Champignons, Speckbohnen und Pommes Frites

Pfeffersteak ,,Madagaskar* o,

Filet mit griinen Pfefferk6rnern, Sahne, Cognac,
Edelpilzen, Bohnenréllchen und Pommes Frites

Filetsteak im Speckmantel 2,

mit Sauce Bernaise, Krauterbutter, Bratkartoffeln, Salatkelch

Filetsteak .

auf Brotcroutons, mit Krauterbutter und gro3em Salatteller

(7) geschwefelt

13.80

13.80

14.50

14.50

19.00

19.00

19.00

17.90

24.50



Grillgerichte vom Kalb

Wiener Schnitzel

mit Pommes Frites und frischen Salaten € 14.80
Cordon Bleu
mit Pommes Frites und frischen Salaten €15.60

Kalbsteak

mit Vorderschinken, griinem Spargel und Kése iiberbacken,
Champignons und Rosti @ @ © € 15.50

Spezialititen des Hauses

Kleines Rinderfilet

mit Krauterbutter, RGstzwiebeln, Sauce Bernaise und kleinem Salat €10.80

Serbenspiel}

mit pikant gewlirztem Curry-Reis, PaprikasoBe und Salat €13.50

Topf ,,nach Art des Hauses*

verschiedene Lendchen, pochiertes Ei, mit Sauce Hollandaise,
Grillwiirstchen “, Rauchfleisch, Bratkartoffeln und Salat €13.70

,,Hel'l‘ensteak“ - Filetsteak mit Kriuterbutter

Bratkartoffeln, Bohnenrélichen und Grilltomate € 18.90

(3) mit Phosphat
(4) mit Nitritpokelsalz
(6) mit Geschmacksverstiarker



Gesund und fit mit
Gemuse und Salatgerichten

Gemiiseteller

mit Reis und Champignonsof3e

Bunte Salatplatte

mit Vorderschinken, Kisestreifen und gekochten
Eierscheiben @ @ ©

Salatteller

mit gebackenen Champignonkdpfen

Knusprige Hahnchenbrust

mit frischen Salaten umlegt

Gebackene Kartoffeltaschen

mit Frischkise - Krauterfiillung und frischen Salaten umlegt

(3) mit Phosphat
(4) mit Nitritpokelsalz
(6) mit Geschmacksverstiarker

€38.90

€7.80

€7.90

€28.50

€7.80



Eierspeisen und Toastgerichte

3 Rﬁ hl'eiel‘ mit Vorderschinken @ @ ©

Bratkartoffeln und frischen Salaten

2 Spiegfﬂeiel’ mit Bratkartoffeln

und frischen Salaten

3 Spiegeleiel' mit Rauchfleisch ©

Graubrot und Salaten

Hawaiitoast

mit Ananasscheiben auf Vorderschinken ©® ©
mit Kése tiberbacken

Russischer Toast

kleines Roastbeef mit ZigeunersoBe, Meerrettich 7,
Senf, Peperoni und kleiner Salatschale

Joggingteller

zwei Schweinefilets auf Toast,
mit Krauterbutter und frischen Salaten umlegt

Toast ,,nach Art des Hauses*

zwei Schweinefilets auf Toast, mit Vorderschinken @ ©®©
Zwiebeln, Champignons, mit Kédse iiberbacken, Salatgarnitur

(3) mit Phosphat

(4) mit Nitritpokelsalz

(6) mit Geschmacksverstarker
(7) geschwefelt

6.20

5.60

5.60

5.30

8.90

7.90

9.20



Fisch

Forelle ,,blau*

mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln und Gartensalaten

Forelle ,,Miillerin*

mit Salzkartoffeln und Salaten der Saison

Forelle ,,Novaro*

in Speck- und Pfeffersofle mit Butterkartoffeln
und frischen Salaten

Lachsfilet i wurzelsud

mit Sahnemeerrettich ), zerlassener Butter,
Salzkartoffeln und frischen Salaten

Lachssteak - vom Grii -

mit Rostiecken und feinem Gemiise

Weitere Fischgerichte der Saison
finden Sie auf unserer Tageskarte

(7) geschwefelt

12.50

12.50

12.80.

13.50

13.50



Spezialitaten fur 2 - 4 Personen

Hotel am Markt - Platte

mit verschiedenen Medaillons, Pasteten mit Pilzen gefiillt,
verschiedene Kartoffel- und Gemiisearten, pikanter Zigeunersauce
Fiir zwei Personen (Anrichtezeit 30 Minuten) € 36.00

Entre cote Double

doppeltes Rumpsteak, medium gebraten,
mit verschiedenen Kartoffel- und Gemiisearten € 38.00
Fiir zwei Personen (Anrichtezeit 30 Minuten)

Chateaubriand

doppeltes Filetsteak mit verschiedenen Kartoffel- und
Gemiisearten € 44.00
Fiir zwei Personen (Anrichtezeit 30 Minuten)

Dazu empfehlen wir

2004er Les Cepages o751
Merlot trocken € 17.50

Eine besondere bayerische Spezialitit
auf Vorbestellung ab zwei Personen

Kalbshaxe ,,Gértnerin Art*

mit verschiedenem Gemiise umlegt, Krautknddeln
und verschiedenen Salaten (wahlweise auch nur Gemdise)

Preis nach Gewicht



Zur Brotzeit

Wlll‘Stb I’Ot garniert @ @ ©

Kasebrot

mit Ei garniert

Schinkenbrot

mit rohem und gekochtem Vorderschinken® ®©

6 Bratwiirstel ,,Niirnberger Art*

mit Meerrettich und Brot

6 Bratwiirstel ,,Niirnberger Art*

auf Sauerkraut, Senf und Brot

Hausmacher Wurstsalat o«o mit rot
SChWEiZeI‘ Wlll‘StS alat A @O mit Kise und Brot

Rustikaler Brotzeitteller ©«omi Brot, Butter und Kise

(3) mit Phosphat

(4) mit Nitritpokelsalz

(6) mit Geschmacksverstarker
(7) geschwefelt

4.00

4.70

4.90

4.70

5.20

6.30

5.80

7.50



Fiur unsere kleinen Gaste

KloBe” in Bratensofle

1 oder 2 Stiick
€1.30/2.30

Donald Duck

kleines paniertes Schweineschnitzel,
mit Pommes Frites (auf Wunsch auch mit Salatgarnitur) € 450

Micky Maus

kleines Schweinesteak in Rahmsofie,
Pommes Frites und feinem Gemiise € 4.50

Pumuckel

3 Stiick Niirnberger Bratwiirstel,
mit Pommes Frites und Tomatenketchup € 4.00

Miss Piggy

kleiner Schweinebraten, mit Blaukraut und Knddel € 490

Beilagen

Port. Salzkartoffeln € 1.70 Port. Pommes Frites € 200
Port. Reis € 1.70 Port. Eierspétzle € 220
Port. Kroketten € 1.70 Port. Pommes macaire € 1.90
Port. Mini - Rosti € 220 Port. Broccoli € 220
Port. Preiselbeeren © € 140 Port. Gem. Salat € 240
Port. Bohnen € 1.70 Port. Karotten € 1.60
Port. Sauce Bernaise € 090 Port. Bratkartoffeln € 250
Port. Senf, Ketchup,
Mayonnaise © € 040

(7) geschwefelt
(5) konserviert



Sulispeisen und Desserts

reiner Apfelstrudel

mit Staubzucker, Sahne und einer Kugel Vanilleeis € 280
Palatschinken

mit Vanilleeis, gem. Niissen, Sahne und Schokoladensof3e € 440

Weitere Siilispeisen je nach Saison finden Sie
auf unserer Tageskarte

Kaffeegenuss der besonderen Art ,,Nespresso«

Der Ristretto oimundig und lang anhaltend € 190
Espresso Torte Kriftig und ausgewogen € 190
Caffe Torte xrfig und cremie € 1.90/2.30
Decaffeinato geschmeidig und aromatisch entkoffeiniert € 190
Espresso Leggero midund aromatisch e 190

Caffe Leggero fruchtig und mild € 230



Eiskarte

Heille Himbeeren

Vier Kugeln Vanilleeis ' mit heien Himbeeren und Sahne

Bananensplitt

Je zwei Kugeln Schoko — und Vanilleeis " mit Eierlikor,
Mandelsplitter dazu Sahne

Cup of Coffee

Zwei Kugeln Cappuccinoeis ¥ und zwei Kugeln Vanilleeis
mit Schokosauce dazu Sahne

Rote Griitze

Mit zwei Kugeln Vanilleeis " und Sahne

Mandeltraum

1 Kugeln Vanilleeis " und 2 Kugeln gebranntes — Mandeleis "® mit Nusslikor,
Mandelbléttchen und Sahne

Eisschokolade

Kalte Schokolade mit zwei Kugeln Schokoeis ¥ und Sahne

Eiskaffee

Mit zwei Kugeln Vanilleeis “ und Sahne

Pfirsichbecher

Pfirsichbecher — 2 Kugeln Pfirsicheis, 2 Kugeln Vanilleeis zwei halben Pfirsichen

Sahne und Fruchtsof3e

Eiszauber fir zwei Personen

Lassen Sie sich uberraschen

(1a) Farbstoff Karotine

€4,60

€4,80

€ 3,60

€ 3,60

€4,50

€3.20

€3.20

€4.20

€9.20



Helles Bier vom Fass
Bitburger Pils vom Fass
Kleines Bier

Radler

Weltenburger Barock dunkel
Lowenbréu alkoholfrei

Biere

041
031
031
0.41

Spezialbiere

051
051

a |

2.30
2.30
1.80
2.30

2.60
2.30

Fur Weillbierfreunde

Gutmann Hefeweizen
Weizenbock

Weltenburger Hefeweizen dunkel

Gutmann Leichtes Weizen

051
051
051
051

[ORONRONOD)

2.60
3.30
2.60
2.60

Erfrischungsgetranke

Coca Cola @

Coca Cola V@

Fanta @

Fanta @

Sprite

Sprite

Weinschorle

Vaihinger Apfelsaft
Vaihinger Roter Traubensaft
Vaihinger Orangensaft
Vaihinger Multivitaminsaft
Vaihinger Sauerkirschnektar
Apfelschorle

Apfelschorle

Fanta-Cola Mischgetrank V@
Vita Malz

Wasser

Wasser

GroBes stilles Wasser

(1) coffeinhaltig
(2) mit Farbstoff

031
051
031
051
031
051
021
021
021
021
021
021
031
051
0.51
051
0,31
0,51
0,71

ORONONONORONONORONONONONONORORORORONOD!

1.80
2.60
1.80
2.60
1.80
1.80
200
1.90
1.90
1.90
1.90
1.80
1.90
2.70
2.50
1.70
1.60
2.00
2,10



Weillweine

Franken
trocken

Franken
trocken

Baden
trocken

Italien

Osterreich

Rheinhessen

Weillherbst

Baden/ Bodensee

Rotwein
Wiirttemberg

Baden

Italien

Osterreich

offene Weine - 0.2 1

Iphdfer Domherr
Miiller-Thurgau
Juliusspital - Qualitdtswein

Sommeracher Katzenkopf
Silvaner
WG Sommerach - Qualititswein

Oberbergener Baligeige
Miiller-Thurgau
Franz Keller - Qualitdtswein

Sant” Agostino
Pinot Grigio delle Venezie
[.G.T.- trocken

Heuriger griiner Veltliner
Qualitdtswein - trocken
Schwanberg

Bechtheimer Pilgerpfad
Qualitdtswein - lieblich
Baron Ludwig III

Opfinger Sonnenberg QbA
Spéatburgunder Weillherbst - halbtrocken
WG Opfingen - Qualitdtswein

Haberschlachter Heuchelberg
Trollinger - halbtrocken
Fiirst Neuffen - Qualitidtswein

Eichstetter Herrenbuck QbA

Spétburgunder - Trocken
WG Eichstetten - Qualitidtswein

Sant® Agostino
Merlot del Piave- trocken DDOC

Blauer Zweigelt

Trocken, samtig — mild, besonders fruchtig

ERZ: Winzer Krens

4.30

4.10

3.90

3.80

3.80

3.80

3.90

4.20

4.20

3.80

3.80



Weil}

Franken

Italien

Rheingau

Siidafrika

Rose & Weillherbst

Bodensee

Rot

Frankreich

Italien

Baden

Spanien

Siidafrika

Flaschenweine - 0.75 1

2002er

2002er

2002er

2003er

2002er

2002er

2002er

2003er

1998er

2002er

Ipfhofer Kronsberg
Kriftig, fruchtig
Weingut Wirsching, Silvaner

Villa Antinori Bianco
Fruchtig, elegant, rassig, trocken
ERZ: Antinori

Kloster Eberbach
Wiirzig, fruchtig, harmonisch, trocken
ERZ: Staatsweingut Kloster Eberbach

Chardonnay
Zonnebloem - trocken

Eichstetter Herrenbuck QbA
Spéatburgunder Weilherbst — Qualitdtswein
halbtrocken WG Eichstetten

Beoujolais Village
A.C. - trocken

Chianti Classico
,,Castello di Lucignano*
D.0O.C.G.Gallo Nero — trocken

Affentaler Spatburgunder
Saftig, ellegant, mild, halbtrocken

Rioja Reserva
Reife Friichte, Plaume, Holzaroma
ERZ: Bodegas Ramon Bilbao

Cabernet Sauvignon
Zonnebloem - trocken

€ 14.60

€15.50

€ 15.50

€16.90

€12.30

€ 14.40

€15.10

€14.90

€24.50

€16.90



Heifle Getranke

Tasse Burghof Kaffee € 1.80
Kénnchen Burghof Kaffee € 320
Espresso € 190
Doppelter Espresso € 280
Cappuccino € 230
Glas Tee € 1.50
Kénnchen Tee € 250
a Haferl heifle Schokolade mit Sahne € 2.00
Glas heifle Milch € 1.00
Glas Glithwein € 220
Glas Grog € 250
Russische Schokolade € 350
a Haferl Milchkaffee ,,a la Chef” € 210
Zum Wohl des Magens
Campoari bitter @ 2 ¢l € 2.00
Jagermeister 35 % Vol.. 2cl € 200
Underberg 49 % Vol.. 2cl.. € 200
Likore
Kirschfruchtsaftlikor 2 cl. € 2.00
Apfelkorn 25 % Vol. 2cl € 1.80
Grand Manier 2 cl. € 230
Weinbriande und Cognacs
Asbach Uralt 2cl € 2.40
Metaxa, 5 Stern 2 cl. € 270
Remy Martin 2cl € 330
Hennessy 2cl € 330
Internationale Spirituosen
Scotch Whiskey 43 % Vol. Johnny Walker 2 cl. € 2.80
Bourbon Whiskey 43 % Vol. Jack Daniels 2cl € 280
Wodka 40 % Vol 2 cl. € 220
Bacardi - weiler Rum 38 % Vol. 2cl € 220
Fernet Branca 2 cl. € 220

(2) mit Farbstoff



